i;lj_?ter-schnelles Schweizer Kliche
| agessen ° .o °
Sbrinz-Hornli

Zutaten fiir Teigwaren nach Packungsangabe im Salzwasser bissfest kochen.
4 Personen Schinken in Streifen, Zwiebel in kleine Stiicke schneiden. Schnittlauch

hacken.

* 1 PackSbrinz, 120 g Saucen-Halbrahm mit Sbrinz in einer grossen Bratpfanne mischen und
aufwarmen, etwas ziehen lassen. Mit Pfeffer wirzen.
* 1 Becher Saucen- Teigwaren abgiessen und mit der Sauce mischen. Schinken und

Halbrahm Schnittlauch darunter ziehen.
o 1 Zwiebel

* 100 g Schinken,
geschnitten

* 1 Pack Hornli Teigwaren
* 1 Bund Schnittlauch
Pfeffer

Tipp:

Statt Schinken sind auch Speckwiirfeli fein dazu.



